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G.1 Udaje 0 stavbe

Nazev stavby:

Misto stavby:

Charakter stavby:

Ucel stavby:

Domov Pod Lipami Srnecno

Zarnek 1, 273 05, Srnecno

trva la stavba

Rekonstrukce kuchyne

pfedmetem dokumentace je projekt na rekonstrukci kuchyne v objektu domova pro seniory.

G.1.1 Charakteristika objektu

.Jedna se 0 komplex v zarneckern parku, ve kterern se nachazi domov pro seniory. Sarnotna

kuchyne se zazernfrn je urnistena v 1.NP jednoho z objektu .

G.1.2 Kapacitnr udaje

Kuchyne je projektovana na kapacitu 500 HJ/den .

VVpis varneho zafizeni:

2x Kotel elektricky 100 l

2x Kotel michael elektricky 160 l

1x Sklopna panev 60l

1x Multifurikcnf panev 100l

1x Multifunkcni panev 150l

2x Plynovy sporak

2x Panev sklopna elektricka

1x Konvektomat elektricky pro 20 GN 1/1

2x Konvektomat elektricky pro 10 GN 1/1

G.2 Charakteristika provozu

Suroviny

pfi prfprave pokrrnu se pocfta 5 vyzitlm prevazne cerstvych surovin, kuchynskych uprav masa,

hrube a ciste zeleniny . Suroviny jsou skladovany kratkcdobe, ve vyclenenych mfstech a zaffzenf.

Doplnovani stavu zasob problha plynule. Maso je dcdavano rozbourane a ocistene.
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Materialy, zarfzenf

Technoloqicka zarfzenf a nabytek jsou navrzeny z rnaterialu, ktere odpovfdajf ceskyrn

standardurn a jsou zdravotne nezavadne. Jedna se 0 nerez pro potravinarske ucely 18/10. Veskere

zaffzenf bude mft atest pro uzivanf v CR. Oodavatel technoloqickeho zarfzenl zajistf zarucnf a

pozarucnl servis a proskoleni zarnestnancu kuchyne pro bezpecne a spravne ovladani zaifzeni.

Technolcqicke zaffzenf je doplneno praeovnfmi a odkladaclrni stoly, drezy a reqaly. Skladove

reqaly ve skladu potravin budou mft ulozne ploehy upraveny nerezem a komaxitem.

Technoloqicka zarlz enf budou napojena na elektriekou energii, vodovodni rad, kanalizaei a plyn.

Pozadavky na pripojenl zaffzenf je specifikovano ve vykresove dokumentaei .

Osvetlenf, odvetravanf, teploty

Osvetleni je zajisteno pifrnyrn a neprirnyrn zpusobern, pomod zafivkovych svetel, Osvetleni je

dirnenzovano na normativni pozadavek 600 lx.

Kuchyne bude dostatecne vetrana prirozenyrn a nucenyrn odvetravanfm. Odsavanl par bude

urnisteno nad varnyrni zaffzenfmi . Diqestore budou opatfeny tukovyrni filtry a osvetlenim. Tato PO

dava pouze doporucenf a nezabyva se dale projektem VZT.

Projektem urcena umyvadla pro urnyvanl rukou jsou s kolenfm ovladanlrn. Voda na vystupu

bude v rozrnezf 50 - 60°C.

Chlazene a sue he sklady zustanou stavajici, Suche sklady jsou vetrany pfirozenyrn zpusobern .

Ve skladeeh budou dodrzovany predpisove teploty, ktere bude rnozne kontrolovat teplornery

urnistenyrni v jednotlivych skladeeh . Chladicl skffne jsou vybaveny teplornery, ktere ukazujf teplotu na

displeji. Veskere teploty budou zapisovany podle platnych predpisu .

Servfrovanf, konzumace

Sarnotna konzumaee casti hotovych jfdel bude problhat v prostorach stavajici jfdelny. Jfdla

budou servlrovana na porcelanovern nadobi. Nadobi bude predehffvano ve vydejove casti na teplotu

65°C, tak aby byl dosazen pozadavek na pokles teploty. Transport pokrrnu z prostor kuchyne do

prostoru jidelny bude probfhat bezprostredne po uvareni a naservlrovani na nadobi . Teplota pri tomto

proeesu neklesne pod stanovenou hodnotu 65°C.

Cast jfdel bude servirovana do tabletovych systernu a rozvazena imobilnfm klienturn na pokoje.

Take bude zaffzeno servirovani do terrnoportu a rozvoz do dalsich zaffzeni.
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Hygienicke zazemf pro zamestnance a kLienty

Hyqienicke zazerni pro zarnestnance a klienty zustane stavajici

G.2.1 Legislativa

• Naffzenf Evropskeho parlamentu a RADY C. 178/2002, kteryrn se stanovf zasady a

pozadavky potravinoveho prava a pro oblast stravovacfch sluzeb

• Naffzenf Evropskeho parlamentu a Rady C. 852/20040 hygiene potravin

• Naffzenf ES c.2073/2005, 0 rnikrobioloqickych kriteriich pro potraviny

• Naffzenf Evropskeho parlamentu a Rady 853/2004, kteryrn se stanovf zvlastnl pravidla

pro potraviny zivocisneho puvcdu

• Kodex hyqienickych pravidel pro predvarene a varene potraviny ve verejnern stravovanf

CACA!RC 39-1993

• Zakon c. 258/2000Sb., v uplnern zrneni 471/2005 Sb. 0 ochrane verejneho zdravf

• Provadecf vyhlaska k zakonu c. 258/2000Sb. ministerstva zdravotnictvf C. 107/2001 Sb.

o hyqienickych pozadavcich na stravovacf sluzby a 0 zasadach osobnf a provoznf

hygieny ph cinnostech epidemiologicky zavafnych a jeji novela 137/2004 Sb. a jejf

nasledna novela C. 602/2006

• Zakon 120/2008, kteryrn se men! zakon c. 110/1997 Sb. 0 potravinach a tabakovych

vyrobclch a 0 zrnene a doplneni nekterych souvisejfcfch zakonu ve znenf pozdejsfch

predpisu a souvisejfcfch zakonii.

• Vyhlaska ministerstva zernedelstvi C. 147/1998 Sb., 0 zpusobu stanovenf kritickych

boduv technolog ii vyroby a jejf novely 196/2002 Sb. a 161 /2004Sb .

• Vyhlaska c. 137/1998 Sb., ministerstva pro rnlstni rozvoj, 0 obecnych technickych

pozadavcich na vystavbu a jejf novela 502/2006Sb.

• Zakon c. 125/1997 Sb., 0 odpadech a jeho novely 185/2001Sb. a 188/2004S8, 38/2000Sb,

383/2008Sb ..

• Novela narizeni vlady 178/2001 Sb. podmfnky pro ochranu zdravf zarnestnancu pri praci

v dodatku naffzenf vlady c. 361/2007 Sb, ktera je postavena na uroven zakona.

G.3 Popis provozu

G.3.1 Prijem zbofi a zasobovani

Zasobovani bude probfhat pomocf zasobovaclho vstupu primo do skladu . Pffjem potravin

problha zcela casove cddelene od provozu.
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G.3.2 Skladovani - useky x.xx

Suroviny budou skladovany v suchych skladech, ktere bude vybaveny reqalovyrn systernern, a

v chladfdch a mrazfdch boxech. Vsechny tyto prostory zustavajl stavajici

G.3.3 Pfiprava masa - usek 1.xx

K hrube priprave masa slouz! stavajici sarnostatny usek v zazerni kuchyne, ke kuchyriske

uprave bude slouzit usek pflpravy masa . Tento usek se sklada ze stolu se drezem. mlynku na maso,

pracovniho stolu, stolnf vahy a masodesky. Soucasti useku je i kornbinovana vylevka na rnyti rukou .

Od pracovniho stolu je oddelena hygienickou zastenou z nerezoveho plechu, ktery bude navaren na

bok stolu .

G.3.4 Pfiprava testa - usek 2.xx

Tento usek je sou cast sarnotne kuchyne a sklada se z pracovnfho stolu se drezern a sirokyrn

zasuvkovyrn blokem, kose na odpadky a univerzalniho robota .

G.3.5 Pfiprava zeleniny - usek 3.xx

Hruba pflprava zeleniny bude probfhat v sarnostatne mfstnosti ktera navazuje na sklad

zeleniny. Tento usek zustane stavajfci .

Cista priprava zeleniny je urnistena v krajnf casti prostoru kuchyne a sklada se ze stolu se

drezern a odpadkovym kosern a pracovnfho stolu . Ktomuto useku je take prirazen druhy univerzalnl

robot.

G.3.6 Studena kuchyne - usek 4.xx

Tento usek je sou cast sarnotne kuchyne a sklada se z pracovnfch stolu. drezu, narezoveho

stroje a doplnen je 0 krouhac zeleniny.

G.3.7 Varna - usek 7.xx

Pro prfpravu pokrrnu bude slouzit varny blok uprostred kuchyne, Jeho soucastf je sarnostatny

blok tvoreny 2 plynovyrni sporaky, dverna mfchadmi elektrickyrni kotli a multifunkcni panvi. Dale je

zde sarnostatny blok kde jsou urnlsteny dva konvektomaty a dals! rnultifukcni panev . Tfet! blok tvofl2

elektricke kotle a sklopna panev. Nad vserni varnyrni bloky jsou urnisteny diqestore 5 tukovyrni filtry,

nad sporaky a kotli doplnene 0 osvetleni. Diqestore jsou napojeny na VZT potrubi .

G.3.8 Kompletace - usak 6.xx

Tento usek se sklada z pracovnfch stolu se vsuny na GN 1/1 a zasuvkarni.
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G.3.9 Vydej - usek a.xx

Usek vydeje je stvoi'en stavajicim zarfzenim . Sklada z vydejniho pultu s nerezovou pojezdovou

drahou, ve kten§m je urnistena vydejnf vana s ohi'evem pro 4GN 1/1 a sarnoobsluzna vitrfna. Dale jsou

zde urnisteny chrevne zasobniky na talfi'e. Vjidelne je urnisten zasobnik na prfbory.

G.3.10 Sklad voziku - usek 5.xx

Vtomto useku je vyhrazen prostor pro skladovani cistych tabletu, odstaveni pojizdnych laznf na

GN a ohrevne zasobniky na talfre.

G.3.11 Myti bih~ho nadobl - usek 9.xx

Mytf blleho nadobi a rnytf tabletu je urnisteno v sarnostatriern useku stavebne oddelenern od

kuchyne a sklada se ze vstupniho stolu k rnycce se di'ezem 5 tlakovou sp rchou kosern na odpadky a

doplnen je podstolovou rnyckou . Dale je zde urnistena tunelova rnycka se susfcf zonou . Mycka a susicf

zona je napojena na VZT potrubf. Soucasti useku je hyqienicke umyvadlo s kolenfm ovladanfrn .

G.3.12 Myti cerneho nadobi - usek 10.xx

Usek rnytf cerneho nadobi je urnisten v sarnostatnern useku stavebne oddelenern od kuchyne

a sklada se z pracovnfho stolu, dvojdi'ezu s tlakovou sprchou a qranulove rnycky na cerne nadobi.

Mytf terrnoportu zustava stavajicf a probiha v zai'fzenfch, kam jsou jfdla dovazena a zpet se vracf

termoporty jiz urnyte . Ciste termoporty jsou skladovany ve stavajici vyhrazene mistnosti v zazernl.

G.3.13 Sklad odpadkf a obalu

Tyto useky zustanou stavajici, Odpadky budou skladovany ve vyhrazenern chladfcfm boxu. Ten

navazuje na sklad obalu. Tyto useky jsou prfstupne pi'fmo z venkovniho prostoru .

G.3.14 Uklid

Pro kuchyni je vyhrazena stavajfci uklidova mfstnost v zazerni kuchyne.

G.4 Pozadavky na profese

Veskera technolcqicka zarizen! jsou zakresle na do pudo rysu . odkud lze vyCfst cely vyse popsany

provoz. Ve vykresove dokumentaci lze vyclst media a druh a pozadavky instalacnich pi'fpojek. Vsechny

rozrnery plati od cistych omitek a obkladu .

• Obklad sten [vlhke provozy] ve vsech vyrobnich prostorech budou do vysky min.

2000mm .

• Podlahy ornyvatelne. neskluzne trida skluznosti min R11 .

• Podlahy v mistech s vlhkyrn provozem budou vodotesne .
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• Pouzity stavebni material nesrnf neqativne ovlivnovat pozivatiny a prostredf.

• Vstup do skladovacfch prostoru nutne resit jako bezbarierove s ohledem na rozrner

instalovane technologie

• Elekt r icka zai'fzenf se pripojujf na normalizovanou proudovou soustavu, ochrana a

pospojovani dle CSN, vi: Osvetleni. Elekt ri cke vyvody pres elektricke predrazene

vypinace na zdi . Prostredi dle CSN. Volne konce elektrickych vyvodu rnaxirnalne

2000mm .

• Osvetleni pracovnfch mfst bile s intenzitou min 500Lx. doporuceni 600Lx .

• Potravinarske prostory musf byt pro vsechny prace zasobeny pitnou vodou .

• Prostory osaz ene chladfcfm zaifzenfrni musf byt cdvetravany.

• Ukonceni privodu pro drezy bude pod stolem ve vysce 550mm na rohovych vent ilech,

nebo pokud nebude stanoveno j inak.

• Odpady v ce lern provozu z rnatsrialu se stalou tepelnou odolnostf do 100c C.

• Provozovatel zajistf system evidence kritickych bodu .

G.5 Zaver

Soucastf projektove dokumentace je prostorova stud ie kuchyne, vykres a specifikace

navrhovaneho zarlzenf daneho objektu a vseobecny pop is dcdavaneho zarfzenl.

Cela projektova dokumentace resf stravovacf provoz v rarnci moznosti, ktere poskytuje stavebnf

dispoz ice a podle poskytnutych informacf provozovatele. Technol cqicka zaifzeni jsou prostorove

usporadana tak, aby vyhovovala danernu typ u st ravovacfho zai'fzenf a platnyrn hyq ien ickyrn norrnarn .

Zpracovate l projektove dokumentace neodpovida za zrneny, ktere by mohly vzniknout

dcdatecnyrn i stavebnfmi upravarn i ci zrnenou puvodnfch pozadavku investora na provoz .

V Brne, 02/18
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Ing . Jan Hruza
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