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G.1 Udaje o stavhé

Néazev stavby: Domov Pod Lipami Smecno
Misto stavby: Zamek 1, 273 05, Smecno
Charakter stavby: trvala stavba

Ucel stavby: Rekonstrukce kuchyné

Predmétem dokumentace je projekt na rekonstrukci kuchyné v objektu domova pro seniory.

G.1.1  Charakteristika objektu

Jedna se o komplex v zameckém parku, ve kterém se nachdazi domov pro seniory. Samotna

kuchyné se zazemim je umisténa v 1.NP jednoho z objektd.

G.1.2  Kapacitni idaje

Kuchyné je projektovana na kapacitu 500 HJ/den.

Vypis varného zarizeni:

2x Kotel elektricky 100

2x Kotel michaci elektricky 160 L

1x Sklopnd panev 60l

1x Multifunkéni panev 100l

1x Multifunkéni panev 1501

2x Plynovy sporak

2x Panev sklopna elektricka

1x Konvektomat elektricky pro 20 GN 1/1

2x Konvektomat elektricky pro 10 GN 1/1

G.2 Charakteristika provozu

Suroviny

Pri pripravé pokrmd se pocitéd s vyzitim prevazné Cerstvych surovin, kuchynskych Gprav masa,
hrubé a Cisté zeleniny. Suroviny jsou skladovany kratkodobé, ve vyclenénych mistech a zafizeni.
Doplhovani stavu zasob probiha plynule. Maso je dodavano rozbourané a oCisténé.



Materidly, zarizeni

Technologickéd zafizeni a nabytek jsou navrZeny z materiald, které odpovidaji Ceskym
standardim a jsou zdravotné nezavadné. Jednéa se o nerez pro potravinarské Gcely 18/10. Veskeré

zarfizeni bude mit atest pro uzivani v CR. Dodavatel technologického zafizeni zajisti zarucni a

pozarucni servis a prodkoleni zaméstnancl kuchyné pro bezpecné a spravné ovladdani zafizen.

Technologické zafizeni je doplnéno pracovnimi a odkladacimi stoly, dfezy a regdly. Skladové

regaly ve skladu potravin budou mit GloZné plochy upraveny nerezem a komaxitem.

Technologicka zarizeni budou napojena na elektrickou energii, vodovodni Fad, kanalizaci a plyn.

Pozadavky na pripojeni zarizeni je specifikovano ve vykresové dokumentaci.

Osvétleni, odvétravani, teploty

Osvétleni je zajisténo pfimym a neprimym zplsobem, pomoci zafivkovych svétel. Osvétleni je

dimenzovano na normativni pozadavek 600 x.

Kuchyné bude dostatec¢né vétrana prirozenym a nucenym odvétravanim. Odsavani par bude
umisténo nad varnymi zarizenimi. Digestore budou opatfeny tukovymi filtry a osvétlenim. Tato PD
dava pouze doporuceni a nezabyva se dale projektem VZT.

Projektem urcend umyvadla pro umyvani rukou jsou s kolenim ovladanim. Voda na vystupu
bude v rozmezi 50 - 60°C.

Chlazené a suché sklady zlstanou stavajici. Suché sklady jsou vétrany pfirozenym zplsobem.
Ve skladech budou dodrzovany predpisové teploty, které bude mozné kontrolovat teploméry
umisténymiv jednotlivych skladech. Chladici skfiné jsou vybaveny teploméry, které ukazuji teplotu na
displeji. Veskeré teploty budou zapisovany podle platnych predpisd.

Servirovani, konzumace

Samotnd konzumace c¢asti hotovych jidel bude probihat v prostorach stavajici jidelny. Jidla
budou servirovana na porceldnovém nadobi. Nadobi bude predehfivano ve vydejové Casti na teplotu
65°C, tak aby byl dosaZen poZadavek na pokles teploty. Transport pokrmd z prostor kuchyné do
prostoru jidelny bude probihat bezprostfedné po uvareni a naservirovani na nadobi. Teplota pfi tomto
procesu neklesne pod stanovenou hodnotu 65°C.

Céast jidel bude servirovana do tabletovych systémi a rozvazena imobilnim klient&im na pokoje.

Také bude zafizeno servirovani do termoportl a rozvoz do dalSich zafizeni.



Hygienické zazemi pro zaméstnance a klienty

Hygienické zazemi pro zaméstnance a klienty zUstane stavajici

G.2.1 Legislativa
e Narizeni Evropského parlamentu a RADY ¢. 178/2002, kterym se stanovi zdsady a
pozadavky potravinového prava a pro oblast stravovacich sluzeb
e Narizeni Evropského parlamentu a Rady ¢. 852/20040 hygiené potravin
e Narizeni ES ¢.2073/2005, o mikrobiologickych kritériich pro potraviny
e Narizeni Evropského parlamentu a Rady 853/2004, kterym se stanovi zvlastni pravidla
pro potraviny Zivoc¢isného plvodu

e Kodex hygienickych pravidel pro predvaiené a varené potraviny ve verejném stravovani
CACA/RC 39-1993

e Zakon ¢. 258/2000Sb., v Gplném zméni 471/2005 Sb. o ochrané verejného zdravi

e Provadéci vyhlaska k zakonu ¢. 258/2000Sb. ministerstva zdravotnictvi ¢. 107/2001 Sb.
o hygienickych poZadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach osobni a provozni
hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky zavaznych a jeji novela 137/2004 Sb. a jeji
nasledna novela ¢. 602/2006

e Zakon 120/2008, kterym se méni zékon ¢. 110/1997 Sbh. o potravinach a tabdkovych
vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zdkond ve znéni pozdéjsich
predpisd a souvisejicich zakond.

e Vyhlaska ministerstva zemédélstvi ¢. 147/1998 Sb., o zplsobu stanoveni kritickych
bodl v technologii vyroby a jeji novely 196/2002 Sb. a 161/2004Sb.

e Vyhlaska ¢. 137/1998 Sb., ministerstva pro mistni rozvoj, o obecnych technickych
pozadavcich na vystavbu a jeji novela 502/2006Sb.

e Za&kon &.125/1997 Sb., o odpadech a jeho novely 185/2001Sb. a 188/2004SB, 38/2000Sb,
383/2008Sb..

e Novela nafizenivlady 178/2001 Sb. podminky pro ochranu zdravi zaméstnanc( pfi praci
v dodatku narizeni vlady ¢. 361/2007 Sb, kteréa je postavena na Urover zékona.

G.3 Popis provozu
G.3.1 Prijem zbozi a zasobovani

Zasobovani bude probihat pomoci zasobovaciho vstupu pfimo do skladd. Prijem potravin
probiha zcela ¢asové oddélené od provozu.



G.3.2 Skladovani - useky x.xx

Suroviny budou skladovany v suchych skladech, které bude vybaveny regalovym systémem, a
v chladicich a mrazicich boxech. VSechny tyto prostory zlstavaji stavajici

G.3.3 Priprava masa - Usek 1.xx

K hrubé pripravé masa slouzi stavajici samostatny Usek v zazemi kuchyné, ke kuchynské
Upravé bude slouzit Usek pripravy masa. Tento Usek se sklada ze stolu se difezem, mlynku na maso,
pracovniho stolu, stolni vdhy a masodesky. Soucasti Useku je i kombinovana vylevka na myti rukou.
0d pracovniho stolu je oddélena hygienickou zasténou z nerezového plechu, ktery bude navaren na
bok stolu.

G.3.4 Priprava tésta - Usek 2.xx

Tento Usek je soucast samotné kuchyné a skladéd se z pracovniho stolu se dfezem a Sirokym
zasuvkovym blokem, koSe na odpadky a univerzalniho robota.

G.3.5 Priprava zeleniny - usek 3.xx

Hruba pFiprava zeleniny bude probihat v samostatné mistnosti kterd navazuje na sklad
zeleniny. Tento Usek zlstane stavajici.

Cista priprava zeleniny je umisténa v krajni ¢asti prostoru kuchyné a sklada se ze stolu se
drezem a odpadkovym kosem a pracovniho stolu. K tomuto Useku je také prifazen druhy univerzalni
robot.

G.3.6 Studena kuchyné - usek 4.xx

Tento Usek je soucCast samotné kuchyné a skladé se z pracovnich stoll, diezu, narezového

stroje a doplnén je o krouhac zeleniny.

G.3.7 Varna - usek 7.xx

Pro pfipravu pokrmU bude slouzit varny blok uprostied kuchyné. Jeho soucasti je samostatny
blok tvoreny 2 plynovymi sporaky, dvéma michacimi elektrickymi kotli a multifunkéni panvi. Dale je
zde samostatny blok kde jsou umistény dva konvektomaty a dalsi multifukéni panev. Treti blok tvori 2
elektrické kotle a sklopna panev. Nad vSemi varnymi bloky jsou umistény digestofe s tukovymi filtry,
nad sporaky a kotli doplnéné o osvétleni. Digestore jsou napojeny na VZT potrubi.

G.3.8 Kompletace - Usek 6.xx

Tento Usek se skldda z pracovnich stold se vsuny na GN 1/1 a zadsuvkami.



G.3.9 Vydej- tGsek 8.xx

Usek vydeje je stvoren stavajicim zafizenim. Sklada z vydejniho pultu s nerezovou pojezdovou
dréhou, ve kterém je umisténa vydejni vana s ohtevem pro 4GN 1/1 a samoobsluzna vitrina. Dale jsou
zde umistény ohirevné zasobniky na talite. V jidelné je umistén zasobnik na pribory.

G.3.10 Sklad vozikd - usek 5.xx

V tomto Useku je vyhrazen prostor pro skladovani Cistych tablet(, odstaveni pojizdnych lazni na
GN a ohfevné zasobniky na talite.

G.3.11 Myti bilého nadobi - usek 9.xx

Myti bilého nadobi a myti tabletd je umisténo v samostatném Useku stavebné oddéleném od
kuchyné a sklada se ze vstupniho stolu k mycce se direzem s tlakovou sprchou koSem na odpadky a
doplnén je podstolovou myckou. Dale je zde umisténa tunelovd mycka se susici zénou. Mycka a susici
zéna je napojena na VZT potrubi. Soucasti Useku je hygienické umyvadlo s kolenim ovladanim.

G.3.12 Myti cerného nadobi - Gsek 10.xx

Usek mytf ¢erného nadobf je umistén v samostatném Useku stavebné oddéleném od kuchyné
a sklada se z pracovniho stolu, dvojdrezu s tlakovou sprchou a granulové mycky na cerné nadobi.

Myti termoportl zGstdva stavajicia probihav zafizenich, kam jsou jidla dovaZena a zpét se vraci
termoporty jiz umyté. Cisté termoporty jsou skladovany ve stavajici vyhrazené mistnosti v zazem!.

G.3.13 Sklad odpadku a obalt

Tyto Useky zlstanou stavajici. Odpadky budou skladovany ve vyhrazeném chladicim boxu. Ten
navazuje na sklad obald. Tyto Gseky jsou pFistupné pfimo z venkovniho prostoru.

G.3.14 Uklid

Pro kuchyni je vyhrazena stavajici Uklidova mistnost v zazemi kuchyné.

G.4 Pozadavky na profese

Veskera technologické zafizeni jsou zakreslena do pidorysu, odkud lze vycist cely vySe popsany
provoz. Ve vykresové dokumentaci lze vy¢ist média a druh a poZadavky instalacnich pripojek. VSechny
rozméry plati od Cistych omitek a obkladd.

e Obklad stén (vlhké provozy) ve vSech vyrobnich prostorech budou do vysky min.
2000mm.

e Podlahy omyvatelné, neskluzné tfida skluznosti min R11.

e Podlahy v mistech s vlhkym provozem budou vodotésné.
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e PouZity stavebni material nesmi negativné ovliviiovat poZivatiny a prostredi.

e Vstup do skladovacich prostord nutné Fesit jako bezbariérové s ohledem na rozmér
instalované technologie

e Elektrickd zafizeni se pFipojuji na normalizovanou proudovou soustavu, ochrana a
pospojovani dle CSN, v& Osvétleni. Elektrické vyvody pres elektrické prediazené
vypinace na zdi. Prostiedi dle CSN, Volné konce elektrickych vyvod& maximalné
2000mm.

e Osvétleni pracovnich mist bilé s intenzitou min 500Lx, doporuceni 600Lx.
e Potravinarské prostory musi byt pro vSechny prace zasobeny pitnou vodou.
e Prostory osazené chladicim zafizenimi musi byt odvétravany.

e Ukonceni pfivodl pro diezy bude pod stolem ve vy$ce 550mm na rohovych ventilech,
nebo pokud nebude stanoveno jinak.

e (Odpady v celém provozu z materialu se stalou tepelnou odolnosti do 100°C.

e Provozovatel zajisti systém evidence kritickych bod.

G.5 Zaveér

Soucasti projektové dokumentace je prostorovd studie kuchyné, vykres a specifikace
navrhovaného zafizeni daného objektu a véeobecny popis doddvaného zafizeni.

Celd projektova dokumentace FeSi stravovaci provoz v rdmci moznosti, které poskytuje stavebni
dispozice a podle poskytnutych informaci provozovatele. Technologickd zaFizeni jsou prostorové
usporadana tak, aby vyhovovala danému typu stravovaciho zatizeni a platnym hygienickym normam.

Zpracovatel projektové dokumentace neodpovidd za zmény, které by mohly vzniknout
dodate¢nymi stavebnimi Upravami ¢i zménou pdvodnich poZadavkl investora na provoz.

V Brng, 02/18 Ing. Jan Hriza
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